In der Kuiche lauft es

TaG DER KOCHEMMEUKEITEN. Der Verband Kiiche Schweiz ruft und die Kiichenspezialisten
samt Zulieferanten kommen. Machdem die Veranstaltung zuletzt vertagt werden

musste, traf sich die Branche vergangene Woche in Safemwil AG wieder zum Tag der
Kiichenneuheiten.

£r hatte die Lacher auf seiner Seite. Als Urs Jager, Geschdftsfiihrer won Soda Fresh, die
Zlhne im Classic-Car-Museum in Safemwil betrat, schickte er seinen AusfiUhrungen erst mal
ebwias voraus: «Ich suche einen Senvice-Techniker im Aussendienst, dringend. ¥YWenn hier also
jemand mit seinem Job nicht zufrieden ist, kann er bei mir anfangens, sagt Jdger. Die
Stimmung ist geldst. Sowohi bei den amavesenden Kihchenspezialisten, als sauch in der
Branche insgesamt. «Das Geschaft mit den Kichen 1§uft nach wie wor guts, ist allenthalben
wvon den Akteuren zu vernehmen.

Intelligenz fiir mehr Freiraum

Allerdings: Auch ein gutes Geschift verdndert sich und damit ist auch das fiel des Anlasses
won wvergangener Woche klar: Relevante Trends fir die Branche zu vermitteln und sich wor
Ort inspirieren zu laszen fir das tégliche Geschadft. Die nund 530 Teilnehmenden konnten
durch die 20 Kurzreferate und die Prasentationen der 32 Aussteller den Eindruck gewinnen,
dass die Technik in der Kiche kinftig intelligenter wird. Beispiele daflr stellte Felix Hachler
wion Electrolux vor. Das newe Kochfeld mit dem treffenden MNamen Total Flex erkennt Topfe
und Pfannen unterschiedlicher Form und Grdsse und aktiviert automatisch die passende
riochflache, egal, wo der Topf auf dem Feld platziert wird. «Der Funde muss nicht midhsam
die Kochzonen suchen gehens, erklarn Hachler dem Flenum.

Intelligente Steuerungen kdnnen auch andersherum wirken, indem der Benutzer aktiv in
Programme eingreift, das Gerdt darauf reagiert und die Parameter entsprechend verandert.
Fonkret komnt das beim Geschirrspller Quick Select zum Einsatz. «Der Kunde wahilt, wie
wiel Zeit er investieren mochtes=, sagt Hachler und das Gerat justiert dementsprechend den
Programmablauf. Endlich mdchte man sagen, denn weer kennt es nicht, dass man sine
geflhlte Bwigkeit warten muss, bis das energiesparende Programm des Geschirrspillers
durchgelaufen ist

Gesund und nachhaltig

Gesprudelt hat in Safenwil auch das Viasser in der Kiiche, Es geht um die Alleskdnner.
Hahne, die einen Wasserkocher dberfllissig machen und das Schleppen der Harassen mit
Minerahwasser ebenso. Anbieter wie Soda Fresh, Quooker und Grohe haben dazu ihre
Produkte weiterentwickelt. Dazu gehdrt auch die Aufbereitung von Wasser.

Frischien und bekdmmilichen Genuss von Hahnemaasser ohne Fremd- und Schadstoffe
wverspricht etwia das Zdrcher Untermehmen Evedrop. «Flr hochwertige Kdchen ist es nicht
wvorstellbar, dass sie in Zukunft keinen Filter haben werden=, sagt Dino Movia won Evodrop.
Das Trinkwasser sei langst nicht so gut, wie viele denken.
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